
③食品加工用・・・10000倍に薄めて食品加工のときに原料に混ぜ合せます　　　　　　　　　

　　（１）練り製品（ハム・ソーセージなど）防カビ、防臭、鮮度保持効果　　　　　　　　　
　　（２）うどん・そば・ラーメンの麺を打つときに水の中に100倍薄め液を約５０％加える
　　（３）干物造り・調理干し（オゾン殺菌と併用して下さい。）一夜干しはシーマロックス１００倍　　
　　　　　薄め液に浸漬してから干す。
　　（４）冷凍食品の解凍時に100倍稀釈液を噴霧する

　１、外用（皮膚・口腔粘膜改善）・・・・１００倍稀釈液を塗布する。
　　　　　　水虫の治療には、原液のまま患部へ塗布する。（皮膚は腐蝕されません。）

　２、飲用・・・原液を１００倍に薄めたものを１日30mℓ～50mℓ飲んでください。
　　　　　　　　自己治癒力を高めるNK細胞（ナチュラルキラー細胞）を活性化するので、健康飲料とし　　　　　　
　　　　　　　　て体調が良くなります。参考には下記書籍で超ネラル水として詳しく書かれております。　
　　　　　　　　医学博士　野島尚武先生著書　「現代病・生活習慣病はミネラル不足が原因」
　　　　　　　　太陽出版発行TEL：03－3814－8471　　価格1260円（税込み）
　　　　　　　　現代人の体質は必須微量元素が不足しているために、難病やいろいろな病気にかかり易　　　
　　　　　　　　いといわれています。

②医学的応用

　TNシーマロックスの薄め方

10mℓ入添眼瓶1滴当りの添加量は0.035ｍℓです。（10滴で0.35mℓ）

稀釈割合 稀釈方法 濃度PPｍ

原液 1,000,000

10倍　薄め液 水１ℓ＋原液100mℓ 100,000

100倍　　　〃 水１ℓ＋原液10mℓ 10,000

1,000倍　　〃 水１ℓ＋原液1mℓ 1,000

10,000倍　〃 水1ℓ＋10倍薄め液1mℓ 100

100,000倍〃 水1ℓ＋100倍薄め液1mℓ 10

    　価格

（税別・送料別）

　　井戸水や河川水等を飲料水として浄水するときに100ppm～200ppmを原水に添加すると、水中に溶解している
　　
　　有機物を析出させたり、凝集作用によって、大きな粒子に変え、更に殺菌を同時に行うことができます。析出
、
　　凝集、殺菌、消臭が同時にできるので大変便利な画期的浄水剤です。
　　更に22種類の必須微量元素が同時に水の中に入るので理想的な健康ミネラルウォーターができます。
　　水道水に100ppm（水1ℓに0.1mℓ）添加すると、水道水の中の有機不純物が析出して微量な固形物（無害）とな
　
　　ります。之は塩素と反応して発生した発癌物質のトリハロメタンなどが析出したもので、静置すると容器の下
　　部に沈殿します。之は無害な物質に変わっているので飲んでも害にはなりません。
　　水道水を健康的なミネラルウォーターにして飲んで下さい。

④醸造用仕込用水

　酒、醤油、味噌、焼酎などの酵母菌を活性化するので醗酵工程が早くなり熟成が早いので、まろやかな
、　　　　　　　

　おいしい高品質の仕上がりが期待できます。

①飲料水浄水用
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